Dla firm Catering  wigilijny – 10 osób

PROPOZYCJA 1

Mix pierogowy: Po 3 szt./ osoba

Pierogi z kapustą i grzybami




3 porcje
Pierogi ruskie okraszone masełkiem z cebulką

3 porcje

Gołąbki z kaszą i grzybami w sosie grzybowym

10 porcji

Karp smażony panierowany




10 porcji / po 100g

Kapusta z grochem





5 porcji

Śledź trzy smaki





5 porcji

Ryba po grecku 





5 porcji

Pieczywo






10 porcji

Masło smakowe





10 porcji

Koszt: 40,00zł + VAT na 1 osobę. Przy zamówieniu powyżej 400,00zł dowóz gratis na terenie Bełchatowa

PROPOZYCJA 2

Mix pierogowy: Po 3 szt. na osobę

Pierogi z kapustą i grzybami





3 porcje
Pierogi ruskie okraszone masełkiem z cebulką  


2 porcje

Pierogi ze szpinakiem okraszone masełkiem sambalowym
2 porcje
Smażony karp soute z przesmaż. na maśle pieczarkami

10 porcji / po 100g

Postna kapusta z grochem i grzybami



5 porcji

Śledź trzy smaki






5 porcji

Carpaccio z łososia z kaparkami 




3 porcje

Pieczywo







10 porcji

Masło smakowe






10 porcji

Koszt: 40,00zł + VAT na 1 osobę. Przy zamówieniu powyżej 400,00zł dowóz gratis na terenie Bełchatowa

PROPOZYCJA 3

Zupa grzybowa z łazankami  (jednoporcjowo)


10 porcji

Pierogi z kapustą i grzybami





6 porcji / po 3 szt. na osobę

Smażony karp soute z przesmażonymi na maśle pieczarkami
10 porcji / po 100g

Postna kapusta z grochem i grzybami



5 porcji

Śledź trzy smaki






5 porcji

Carpaccio z łososia z kaparkami 




3 porcje

Pieczywo







10 porcji

Masło smakowe






10 porcji

Koszt: 45,00zł + VAT na 1 osobę. Przy zamówieniu powyżej 400,00zł dowóz gratis na terenie Bełchatowa

PROPOZYCJA 4

Zupa grzybowa z łazankami (jednoporcjowo)


10 porcji

Pierogi z kapustą i grzybami





6 porcji / po 3 szt.osoba
Smażony karp soute z przesmażonymi na maśle pieczarkami
10 porcji / po 100g

Postna kapusta z grochem





5 porcji

Śledź trzy smaki






5 porcji

Paleta mięs pieczystych





3 porcje

Szynka babuni z farszem jajecznym




5 porcji

Wąsy drobiowe z dipem czosnkowym



5 porcji

Pieczywo







10 porcji

Masło smakowe






10 porcji

Koszt: 53,00zł VAT na 1 osobę. Przy zamówieniu powyżej 400,00zł dowóz gratis na terenie Bełchatowa

Dodatkowo można zamówić:

Sałatki (podstawa sałaty - sycylijska - ser camembert, kurczak),
grecka - ser feta, oliwki
nicejska - jajko, tuńczyk, anchois,
Sałatka  meksykańska z kurczakiem na ostro (makaron, papryka, pomidor, ogórek, fasolka szparagowa)
Sałatka z wędzonego drobiu (seler, drób, ogórek, majonez)

Sałatka z kukurydzy (szynka, cebulka, majonez)

Sałatka ziemniaczana

Sałatka śledziowa
Sałatka z tuńczyka
Sałatka krabowa

Sałatka tradycyjna warzywna
Koszt: od 15,00 – 20,00zł brutto porcja / 300g

Ciasta (sernik, makowiec, szarlotka, piernik świąteczny)

Szarlotka na ciepło z bita śmietaną

Sałatka owocowa

Koszt: 10,00zł + VAT / porcja

Dla grup powyżej 30 osób

MENU WIGILIJNE BUFET SZWEDZKI nr 1
ZIMNE PRZYSTAWKI

Paleta mięs pieczystych (boczek faszerowany, schab ze śliwką, galantyna)

Schab po warszawsku faszerowany, roladki z sałatką w szynce

Pasztet  świąteczny z żurawiną

Karp po żydowsku w galarecie lub pstrąg faszerowany pod galaretą

Sledź trzy smaki

Sałatka jarzynowa tradycyjna

Sałatka brokułowa z serem feta i prażonym słonecznikiem lub sałatka grecka z serem feta
Sałatka meksykańska z kurczakiem na ostro

Dodatki: pieczywo pszenne i razowe, masła smakowe, chrzan, ćwikła, sosy
ZUPA

Barszcz czerwony z pasztecikiem
DANIA GŁÓWNE

Smażony karp soute z przesmażonymi na maśle pieczarkami

lub

Pstrąg w migdałach smażony z cząstkami cytryny
DODATKI

Pierogi z kapustą i grzybami, pierogi ruskie
Pieczone ziemniaki z ziołami
Kapusta wigilijna z grzybami i grochem

Zestaw surówek (dwa rodzaje)
DESER - wybór ciast świątecznych: trzy rodzaje do wyboru
Sernik, makowiec, piernik świąteczny, szarlotka

Koszt : 70,00zł + VAT za 1 osobę

NAPOJE
Gorące  kawa, herbata bez limitu - 10 zł /osoba
Zimne soki, woda                          - 10 zł  / za 1 litr
Cola, fanta, sprite                           - 10 zł  / za 1 litr
Do uzgodnienia w jakiej formie  do podania – naczynia jednorazowe czy porcelana

Dla grup powyżej 50 0sób

MENU WIGILIJNE BUFET SZWEDZKI nr 1
ZIMNE PRZYSTAWKI (6 do wyboru)

Paleta mięs pieczystych (boczek faszerowany, schab ze śliwką, galantyna)

Schab po warszawsku faszerowany

Szparaga zielona w szynce, roladki z sałatką w szynce

Pasztet  świąteczny z żurawiną

Pasztet z pstrąga z migdałami i chrzanem

Karp po żydowsku w galarecie
Pstrąg faszerowany pod galaretą

Śledź trzy smaki

Półmisek potraw z jaj
Carpaccio z łososia z kaparkami

Carpacio z polędwicy wołowej

Pieczarki nadziane kapustą kiszoną i grzybami

Sałatka śledziowa z ziemniakiem

Sałatka jarzynowa tradycyjna

Sałatka z wędzonego drobiu w majonezie

Sałatka nicejska z tuńczykiem i anchois
Sałatka brokułowa z serem feta i prażonym słonecznikiem

Sałatka grecka z serem feta
Sałatka z kukurydzy, szynki w majonezie

Sałatka meksykańska z kurczakiem na ostro

Dodatki: pieczywo pszenne i razowe, masła smakowe, chrzan, ćwikła, sosy
ZUPA (jedna do wyboru)
Zupa grzybowa z łazankami
Barszcz czerwony z pasztecikiem wigilijnym
Zupa rybna z warzywami i kawałkami ryb

Żur świąteczny z jajkiem
DANIA GŁÓWNE (2 dania do wyboru)

Smażony karp soute z przesmażonymi na maśle pieczarkami

Pstrąg w migdałach smażony z cząstkami cytryny
Filet z pstrąga smażony na maśle z porami w śmietanie
Smażony stek z łososia podany na risotto z borowikami, i sosie holenderskim

Zrazy staropolskie z wołowiny z kluskami śląskimi i buraczkami
Schab pieczony w sosie myśliwskim

DODATKI

Pierogi z kapustą i grzybami, pierogi ruskie
Pieczone ziemniaki z ziołami
Kapusta wigilijna z grzybami i grochem

Warzywa gotowane z masełkiem

Zestaw surówek (trzy rodzaje)
DESER - wybór ciast świątecznych: trzy rodzaje do wyboru
Sernik, makowiec, piernik świąteczny, szarlotka, snikers, capucino, babki piaskowe, rafaello

Koszt: 100,00zł + VAT zł za 1 osobę

NAPOJE
Gorące kawa, herbata bez limitu      - 10 zł /osoba
Zimne soki, woda                              - 10 zł  / za 1 litr
Cola, fanta, sprite                               - 10 zł  / za 1 litr

MENU WIGILIJNE (POSTNE) BUFET SZWEDZKI nr 2

(dania gorące mogą być serwowane do stołu)

ZIMNE PRZYSTAWKI (6 do wyboru)

Ryby wędzone na deskach
Pasztet firmowy z żurawiną

Pasztet z pstrąga z migdałami i chrzanem
Terina z łososia z marchewkami mini i szpinakiem
Karp w galarecie po żydowsku
Carpaccio z łososia z kaparkami
Ryba po grecku z warzywami

Półmisek potraw z jaj 

 Śledzie w trzech smakach

Sałatka śledziowa z ziemniakiem
Sałatka nicejska z tuńczykiem i anchois
Sałatka brokułowa z serem feta i prażonym słonecznikiem
Sałatka z kukurydzy, szynki w majonezie

Sałatka ziemniaczana

Dodatki: pieczywo pszenne i żytnie, masła smakowe, pikle, sosy
ZUPA (2 do wyboru)
Zupa z borowików z łazankami
Barszcz czerwony z uszkami
Zupa rybna z warzywami
DANIE CIEPŁE (2 dania do wyboru)

Karp smażony soute z pieczarkami przesmażonymi na maśle

Pstrąg w migdałach smażony z cząstkami cytryny
Filet z pstrąga smażony na maśle z porami w śmietanie

Smażony stek z łososia podany na risotto z borowikami, i sosie holenderskim

Krewetki tygrysie smażone z czosnkiem

Penne righate z sosem (penne, tuńczyk, szpinak)

Pierogi z kapustą i grzybami w sosie z borowików
Przysmażane pierogi z kapustą i borowikami

Pierogi ze szpinakiem okraszone masełkiem sambalowym
Pierogi z łososiem

Pierogi ruskie okraszone cebulka na masełku

DODATKI
Pieczone ziemniaki z ziołami
Kapusta wigilijna z grzybami i grochem

Warzywa gotowane z masełkiem

Zestaw surówek (trzy rodzaje)
DESER - wybór ciast świątecznych: trzy rodzaje do wyboru
Sernik, makowiec, piernik świąteczny, szarlotka, snikers, capucino, babki piaskowe, rafaello
Koszt: 100,00zł + VAT zł za 1 osobę

NAPOJE
Gorące kawa, herbata bez limitu      - 10 zł /osoba
Zimne soki, woda                              - 10 zł  / za 1 litr
Cola, fanta, sprite                              - 10 zł  / za 1 litr

Posiłki nasze pakujemy i dostarczamy w systemie DUNI (opakowania jednorazowe- wszelkie atesty),

Dowożone w specjalnych termoportach (zawsze gorące)

Naczynia jednorazowe, sztućce pakowane osobno, świeże pieczywo, musztarda, ketchup, przyprawy.

Można odgrzewać w kuchenkach mikrofalowych. Posiłki bez chemicznych polepszaczy
i konserwantów, własnej produkcji od podstaw, z naturalnymi przyprawami.

Dowóz– gratis przy zamówieniu powyżej 400,00zł brutto

Serwis na porcelanie z pełna obsługą kelnerską (obrusy, dekoracja, serwetki, sztućce, porcelana, filiżanki, dzbanki szklane, longi do soków, podgrzewacze, warniki itp.)
– 14,00zł / osoba - przy grupach nie mniejszych niż 30 osób na terenie Bełchatowa.

Zamówienie poza teren Bełchatowa dodatkowo doliczany jest dowóz.

Kontakt: Wiesława Krosny  513 049 089

