PROPOZYCJE MENU NA SPOTKANIE ŚWIĄTECZNE 

dla grup nie mniejszych niż 10 osób 

PROPOZYCJA KLASYCZNA I 

koszt:51,00 zł+8%VAT / 55,00 zł brutto
Przekąski zimne i sałatki:


· jajko z wędzonym łososiem,

· jajko faszerowane pastami: tuńczykową, szynkową, pieczarkową,

· pasztet z pstrąga z migdałami i chrzanem,

· terrina z łososia,

· śledź w sosie curry,

· galantyna z kurczaka z orzeszkami i szynką,

· rulon z szynki pieczonej z zielonymi szparagami,

· roladki z szynki z sałatką jajeczną,

· karczek pieczony w ziołach z czosnkiem,

· pieczona biała kiełbasa z ćwikłą i chrzanem,

· sałatka brokułowa z serem feta i słonecznikiem,

· sałatka sycylijska z grillowanym kurczakiem,

· pieczywo koktajlowe, masło smakowe.

Deser: 

· mazurek kajmakowy lub sernik,

· baba wielkanocna.

Plus Dania Gorące do wyboru:

· barszcz chrzanowy z kiełbasą i jajkiem

-
12.00zł / porcja

· pieczona biała kiełbasa z ćwikłą i chrzanem
-
12.00zł / porcja

· pstrąg po francusku w migdałach


-
15.00zł / porcja

dla grup nie mniejszych niż 10 osób 

PROPOZYCJA WEGETARIAŃSKA I       koszt: 60,00 zł+8%VAT / 65,00 zł brutto
Przekąski zimne i sałatki:
· jajko z wędzonym łososiem,

· jajko faszerowane pastami: tuńczykową, szynkową, pieczarkową,

· pasztet z pstrąga z migdałami i chrzanem,

· terrina z łososia,

· rolada z pstrąga z warzywami,

· plastry marynowane z łososia podane z knelkiem z serka i warzyw ogrodowych,

· pieczarka faszerowana,

· sałatka jarzynowa tradycyjna,

· sałatka brokułowa z serem feta i słonecznikiem,
· sałatka grecka z serem feta i oliwkami,
· pieczywo koktajlowe, masło smakowe.
Deser:

· mazurek czekoladowy lub sernik,

· baba wielkanocna.

dla grup nie mniejszych niż 30 osób

PROPOZYCJA KLASYCZNA II 

koszt: 85,00 zł+8%VAT / 92,00 zł brutto
Przekąski zimne i sałatki:


· rulon z szynki pieczonej z zielonymi szparagami,

· roladki z szynki z sałatką jajeczną,

· jajko faszerowane pastami: tuńczykową, szynkową, pieczarkową,

· plastry marynowane z łososia podane z knelkiem z serka i warzyw ogrodowych,
· tymbaliki  z kurczaka i warzywami,

· tymbaliki z warzywami i łososiem,

· schab pieczony faszerowany śliwką i morelą,

· pieczona biała kiełbasa z sosami na zimno,

· świąteczny pasztet domowy z cebulkami żurawninowymi,

· karkówka pieczona w ziołach i czosnku,

· galantyna z kurczaka z orzeszkami i szynką,

· pieczona biała kiełbasa z ćwikłą i chrzanem,

· śledź w sosie curry,

· bukiet sałat w sosie miodowo-musztardowym z piekielnymi wątróbkami,

· sałatka z wędzonego drobiu i selera w sosie majonezowym,

· bułeczki koktajlowe, masło smakowe.

Dania gorące:
· żur wielkanocny z tartym chrzanem i jajkiem,

· indyk pieczony faszerowany figami,

· szynka pieczona w sosie borowikowym,

· pstrąg po francusku w migdałach.

Deser:

· mazurek kajmakowy,

· sernik babuni z bakaliami.

dla grup nie mniejszych niż 30 osób 

PROPOZYCJA WEGETARIAŃSKA II       koszt:80,00 zł+8%VAT /86,00 zł brutto
 Przekąski zimne i sałatki: 

· jajko z wędzonym łososiem,

· jajko faszerowane pastami: tuńczykową, szynkową, pieczarkową,

· pasztet z pstrąga z migdałami i chrzanem,

· terrina z łososia,

· rolada z pstrąga z warzywami,

· plastry marynowane z łososia podane z knelkiem z serka i warzyw ogrodowych,

· pieczarka faszerowana,

· sałatka jarzynowa tradycyjna,

· sałatka brokułowa z serem feta i słonecznikiem,

· sałatka grecka z serem feta i oliwkami,
· pieczywo koktajlowe, masło smakowe.
Dania gorące:

· żur wielkanocny z tartym chrzanem i jajkiem,
· pierogi ze szpinakiem z masełkiem sambalowym,
· warzywa panierowane na ostro z dipami.
Deser: 

· mazurek kajmakowy,
· sernik babuni z bakaliami.
dla grup nie mniejszych niż 30 osób

PROPOZYCJA EXCLUSIVE 
koszt:102,00 zł+8%VAT / 110,00zł brutto
Przekąski zimne i sałatki: 

· jajko z czarnym i czerwonym kawiorem,
· jajko garnirowane szynką parmeńską,

· rulon z szynki pieczonej z zielonymi szparagami,

· szynka dojrzewająca nadziana melonem miodowym,

· jaja przepiórcze w galarecie,

· tymbaliki  z kurczaka i warzywami,

· tymbaliki z warzywami i łososiem,

· mus z wędzonego pstrąga z prażonymi pistacjami,

· galantyna z kurczaka z orzeszkami i szynką,

· schab pieczony nadziewany śliwkami,

· pasztet z zająca z żurawiną,

· terrina z cielęciny z warzywami,

· szynka z kością pieczona  z chrzanem,

· koktajl z krewetek na sałacie lodowej,

· sałatka Cezara z anchois,

· sałatka pieczarkowa,

· pieczywo koktajlowe ,masło smakowe/trzy rodzaje.

Dania gorące:

· żur wielkanocny z tartym chrzanem i jajkiem,

· pieczone piersi z kaczki z jabłkami po polsku,

· wykwintne polędwiczki wieprzowe pieczona z morelami,

· pieczona biała kiełbasa z ćwikłą i chrzanem.

Deser: 

· sernik babuni z bakaliami,

· mazurek kajmakowy,

· baba wielkanocna.

ww. koszt konsumpcji dotyczy: na zastawie jednorazowej bez obsługi kelnerskiej przy grupach nie mniejszych jak wyżej.

Dodatkowo:

W przypadku cateringu na porcelanie z pełna obsługa kelnerska dodatkowy kosz 10,00zł/osoba przy grupach nie mniejszych niż 30 osób.

